
 
   

   
 

日
記
一
則(

好
吃
又
好
玩
的
客
家
擂
茶) 

作
者
姓
名
：
鍾
東
序 

指
導
老
師
：
張
瑀
凡 

老
師
評
語
：
東
序
喜
歡
美
食
，
更
能
把
擂
茶
在
嘴
裡
的
口
感
描
述
得
生
動
活
潑
，
不
愧
是
個
美
食
專
家
！ 

 
   

國
語
課
本
出
現
的
客
家
擂
茶
，
今
天
我
們
要
親
自
動
手
做
囉
！
首
先
，
我
們
把
茶
葉
、
黑
白
芝
麻
、
葵
花
子
和
花
生
一
一
放
進

擂
缽
，
用
雷
棒
用
力
的
來
回
磨
出
油
來
，
再
把
米
香
和
砂
糖
加
入
，
最
後
用
熱
水
沖
泡
。
擂
茶
喝
起
來
甜
甜
的
，
一
粒
一
粒
的
米
香

在
嘴
裡
融
化
、
跳
動
的
感
覺
十
分
特
別
。
這
次
的
體
驗
真
有
趣
，
希
望
下
次
能
再
喝
到
客
家
擂
茶
。 

  


